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Cépages : Grenache Noir 60 %, Syrah 40 % 
Terroir : Schiste 
Rendement : 25 hectolitres par hectare 
Vendanges : manuelles.  
Vinification : Longue macération traditionnelle avec pigeages 
réguliers. Elevage de 18 mois en fûts de 2 vins.

  

Dégustation : Couleur intense. Nez de noyaux et de cerises en 
compote. Bouche charnue de réglisse avec des notes dépices, de cerises 

 

et de chocolat. Belle persistance aromatique. Vin à décanter dans sa 
jeunesse. 
Accords : Charcuteries. Grillades et cuisine régionale mijotée. 
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AOC  Faugères   
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